w| FULLE FoobD
— — catering ——

FAHRIMANN

IHRE FIRMEN WEIHNACHTSFEIER IN
EINZIGARTIGER ATMOSPHARE

Weilhnachtsfeier mal anders:
Sichern Sie sich jetzt unsere
Location direkt am Fuldaufer fur
Ihre Firmenfeier und lassen sich
kulinarisch von unserem
langjahrigen Cateringpartner

Fullefood verwohnen.

moin@faehrmann-kassel.de



FULLE FOOGQD
catering

Aus der Backerei Empfang

Sauerteigkruste, Baguette & Mini Gluhwein, Punsch,
Brotchen Salzbutter - Signature Aperitif
Schnittlauchbutter Aperol Spritz
Starter vom Buffet S
Gebratene Garnele - Schmand-Gurke - Getranke

Frisee - Dill Gliihwein, Punsch,
Rotkohl hauchdiinn - Orange - Signature Aperitif
Granatapfel-Dressing - Walnuss Weilwein. Rosé. Rotwein
Karamell - VEGAN Sekt

Pastrami - Rinderschinken - gepickelte Fassbier

Zwiebel - Feldsalat - Preiselbeere alkoholfreie Biere

Mittendrin aus dem Blech Hefeweizen

Rinderbraten in der Rouladen Version Softgetranke
Rotwein JUS geschmorter Rotkohl -

Kaffeespezialitaten, Tee
Apfel - Panko-Crumble &

Haselnuss Spatzle - Petersilie - Longdrinks

Nussbutter

Lachsforelle - gutes Ol - Orangenfilets 3h =99€ | 4h = 109€ | 5h = 119€ p. P.
gebratener Wirsing - Caesar Creme el 15 AD 12, e gleln

winterliches Kartoffelrisotto - getriiffelt Langerer Zeitraum auf Nachfrage.

- Feldsalat Inklusive:

Raumnutzung, Endreinigung, Speisen,
Getranke, Geschirr, Servicepersonal und

Hokkaido-Kiirbis Lasagne

eigenes Ol - geschmorter Kiirbis - MwSt.
gerostete Kerne - Feta Crumble Optional buchbar:
DJ

Zum Schluss in SiiB Eisstockbahn
Lebkuchen-Schokoladen Mousse - Verfiigbare Termine
Glihwein-Gel - Himbeer-Flllung - 867+ 04.12. 15.01.
VEGAN 13.11. 05.12. 16.01.

fel Ispli 14.11. 212 23.01.
Brata-p el aus der Dose - Man.de splitter 21.11. 1792 3001,
- Vanillesauce - Kakao - Marzipan 28.11.

1912




FULLE FOOD

Aus der Backerei

Sauerteigkruste, Baguette & Mini
Brotchen Salzbutter - Schnittlauchbutter
Starter vom Buffet

Gebratene Garnele - Schmand-Gurke -
Nusschensalat - Dill

Klrbis gestrudelt - Karamell-Kerne - Feta
Creme - Wildkrauter - VEGAN

Pastrami - Rinderschinken - gepickelte
Zwiebel - Feldsalat - Preiselbeere
Mittendrin in Live

Gezupfter Entenburger
Brioche Bun - Rotkohl hauchdiinn - Miso
Mayo

CurryWurst weihnachtlich
Parmesan Drillinge

LAX in der Weihnachtsversion - geflammt
Caesar Creme - wilder Brokkoli

Empfang

Glihwein, Punsch,
Signature Aperitif
Aperol Spritz
Lillet Wildberry

Getranke

Gluihwein, Punsch,
Signature Aperitif

WeilRwein, Rosé, Rotwein
Sekt

Fassbier
alkoholfreie Biere
Hefeweizen

Softgetranke
Kaffeespezialitaten, Tee
Longdrinks

P LN

3h =106€ | 4h = 116€ | 5h = 126€ p. P.

Buchung ab 40 P. moglich

Gnocchi - getriiffelt - Feldsalatpesto
Pilzpfanne wie auf dem Markt (veqi,

vegan)

Knobi Dip - Kartoffel-Rosmarin Rosti

Langerer Zeitraum auf Nachfrage.

Inklusive:

Raumnutzung, Endreinigung, Speisen,

. . Getranke, Geschirr, Servicepersonal und
Zum Schluss in S MwSt.

Lebkuchen-Schokoladen Mousse - Optional buchbar:

Gliihwein-Gel - Himbeer-Fillung - VEGAN DJ
Eisstockbahn

Bratapfel aus der Dose - Mandelsplitter -

Verfiigbare Termine
Vanillesauce - Kakao - Marzipan 0711 04.12.  15.01.

13.11. 05.12. 16.01.

14.11. 12 23.01.
21.11. 2 30.01.
28.11.

%Vinterliche Candybar
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